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※こちらの懐石コースプランはご提供に伴い〜10 名様あたり 1 名の配膳スタッフ ( 別途有料 12,000 円税別 ) をお付けいただく必要がございます。
※季節によりコース内容が変更になります。

￥7,150税込

【2 時間】 フリードリンク付き懐石 葵
小鉢･････胡麻豆腐　蒸し海老　オクラ　ヤングコーン

口取り････しらす真丈　ベイクドエッグ　わらびお浸し　季節の和え物

煮物･････萩真丈　蕗当座煮　大根　土佐昆布巻　人参　花麩

焼物･････からす鰈西京焼　酢取り大根　山桃　はじかみ

造り･･････鮪　鯛　芽物一式

揚物･････海老天婦羅　東寺揚げ　蓮根挟み揚げ　獅子唐

食事･････白飯　吸物　香の物

￥10,450税込

【2 時間】 フリードリンク付き懐石 藤
小鉢･････胡麻豆腐　蒸し海老　オクラ　黒豆

造り･･････鮪　鯛　赤海老   芽物一式

煮物･････蛸柔煮　萩真丈　蕗当座煮　焼目湯葉　土佐昆布巻　人参　花麩

焼物･････銀鱈西京焼　栄螺旨煮　穴子八幡巻　酢取り大根　白花豆甘露煮　はじかみ

揚物･････蟹爪黄味揚げ　海老天婦羅　烏賊天婦羅　蓮根挟み揚げ　獅子唐

温物･････茶碗蒸し

強肴･････ローストビーフ　アスパラ　ジャガイモ　人参　カリフラワー

吸物･････しらす真丈　水菜　鏡大根　 (口) 柚子

食事･････白飯　香の物

甘味･････ピスタチオプリン　わらび餅　黒豆

時間】 フリードリンク付き時間】 フリードリンク付き

スイセンの懐石総料理長が手掛ける

法事法要などのお席に

ふさわしい本格懐石料理です。

１０名以上

５名以上

アレルギー対応につきましては、 お問合せください。


