
※料理は季節により内容が変更となる場合がございます。※お料理の量はご参加の人数様に応じて変動いたします。
※Lite プランはお食事量が軽めの軽食プランになりますので、人数様分のご注文をお願いいたします。

Catering

にぎり寿司　3台
稲荷寿司　1台
料理長お任せ和ピンチョス（6種×4）1台
鴨山椒煮　12個
カラス鰈の西京焼き　12個
いぶりがっこのクリームチーズポテトサラダ 16個
吉野葛の胡麻豆腐　16個
だし巻き卵いくら盛り　1台
seasonalジュレ(お酒に合うデザート) 25個

【2時間】フリードリンク付き
7,810円(
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ミックスサラダ/カナッペ盛り合わせ
ミックスサンドイッチ/鮮魚のカルパッチョ
ローストビーフ
冷製パスタ（トマト･生ハム･オリーブ入）
プチキッシュ＆タルトレット
フライドチキン＆フライドポテト
3種のフライ盛り合わせ
（海老フライ･ささみチーズフライ･白身フライ）
BBQポーク/握り寿司
プチケーキ盛り合わせ（6種）
季節のフルーツ盛り合わせ
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【2時間】フリードリンク付き
4,400円(

税
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豚肩ロースのローストシェフ特製ソース（温製）
ペンネアラビアータ（温製）
3種のフライ盛り合わせ
ソース焼きそば
フライドチキン＆ポテトフライ
シーザーサラダ
棒棒鶏
白身魚のエスカベッシュ
ミックスサンドイッチ
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Option
・瓶ビール（中瓶）（おひとり様につき 1本）
・ウィスキー
・焼酎（芋・麦）
・ウーロン茶
・ジュース
・ミネラルウォーター
・炭酸

※ドリンク備品（プラカップ・氷）はサービス価格に含まれます
【ワイン＋110 円 / 日本酒＋110 円 / ビール制限なし＋220 円 / グラスに変更＋220 円】

フリードリンクメニュー (1,650 円  )税込

・お料理のセッティング
・料理・ドリンク備品一式
  【プラカップ･紙皿･割り箸･おしぼり･氷･テーブルクロスなど】
・配膳サービススタッフ付き
  【 30名様につき1名前後のスタッフ】
・回収サービス
・英語メニュー表記対応

【メラミン皿変更＋220 円 / グラス変更＋220 円】

プラン付帯サービス

※変更・キャンセルのご連絡はすべてお電話にて承ります。

■キャンセルポリシー
キャンセル時期 キャンセル料金

4日前 17:00 まで

3日前

2日前

前日・当日

無料

ご注文金額の 30％

ご注文金額の 50％

ご注文金額の 100％ 17:00 まで

7日前

注文締切


